
L'ACCADEMIA ITALIANA DEL PEPERONCINO DI PISA
L'AZ. AGR. CARMAZZI MARCO di TORRE DEL LAGO PUCCINI

CON IL PREZIOSO SUPPORTO DI   M A S S I M O   B I A G I
ORGANIZZANO PER MERCOLEDI' 22 GIUGNO 2011

una CENA al RISTORANTE LOMBARDI di TORRE del LAGO PUCCINI 

APERITIVO

--GRAN BUFFET CON PREGUSTATIVI CALDI E FREDDI OVE NON MANCHERANNO
le famose salse di Massimo Biagi
( la Messicana, la Thailandese, la Caraibica, la Tunisina, la Brasiliana e la Yucateca)

Sarà  presente l' officina del gusto Antonio Ippolito di Minervino con i propri prodotti delle
M u r g i e   B a r e s i

ANTIPASTO

--COUS-COUS CON VARIAZIONI DI PEPERONCINI E RAGU' DI GALLINELLA

PRIMI PIATTI

--IL RISO CARNAROLI CON LE VERDURE DELL'ORTOE IL Cayenna verde

--I TENERELLI(pici con calamaro, veraci e piccoli crostacei) E  L'Habanero rosso

 
 SECONDO  PIATTO

--GAMBERI al FORNO AVVOLTI in PANCETTA di "CINTA" e QUICHE con Panama giallo.

 
DESSERT

--PANINO DI FROLLA CON COMPOSTA DI FRUTTA E CREMA CHANTILLY

 
VINI:

 -----PROSECCO DI VALDOBBIADENE   D.O.C.G. az. LE COLTURE

-----VERMENTINO"OCCHIO AL VENTO" I.G.T. MAREMMA az. ROCCA DELLE MACIE

-----UVA DI TROIA    I.G.T. di  PUGLIA az. CASTEL DEL MONTE

-----CHARDONNAY   I.G.T. di PUGLIA az. CASTEL DEL MONTE

 prezzo tutto compreso euro 40,00

UN PICCANTE SALUTO A TUTTI

info: 0584 341044

www.peperoncinodoc.it 

http://www.peperoncinodoc.it/

